Les bons plans de Jontan
Rabet
La recette de ta galette & ba frangipane

Feur une galette.

125 g1 de poudie amandes.

125 g1 de sucte.

125 g1 de bewvie mou.

2 ceufs.

1 cuillere & soupe de shum.

Jnawvailler bewwie mau avec le sucre, ajouter la poudie d'amande, les 2 ceufs
et le whum.

Four faire plus léger o la préparation de la frangipane mettre un tiews de
cieme patissiene eu flan.

Pnendre 2 pates feuilletées.

Mettre ba premiene pate- dorer le tour - mettre ba frangipane Recouvnin avec
avec la deuxieme pate - bien appuyé les bonds et faire un bord.

Darer avec le jaune ceuf et faire un dessin sur la pate.

Cuire 20 mn.

Pensez o mettre une feve.
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